PIZZE ROSSE

Margherita « Pomodoro e Mozzarella € 6,00
Valtellina « Mozzarella, Bresaola, Rucola e Grana € 9,00
Mozzarelfa, Bresaolo, Rocket and Grana
Bufalina « Mozzarellg, di Bufala, Pomodorini e Basilico € 9,50
Buffalo Mozzarella, Cherry Tomatoes and Basil
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Italiana « Mozzarella, Gorgonzola e Speck € 8,50

Mozzarella, Gorgonzola and Speck € 8,50

Ghiotta » Mozzarellg,Bresaola, Philadelfia, Funghi Champignon € 8,00
Mozzarella, Bresaola, Philadelfia, Champignon Mushrooms
Pizzica « Mozzarella, Salame Piccante, Philadelfia e Pomodorini € 850
Mozzarella, Spicy Salami, Philadelfia and Cherry Tomatoes
Fumeé « Mozzarella, Scamorza affumicata e Speck € 8,50
Mozzarella, Smoked Scamorza and Speck
Norcina « Mozzarella di Bufala e Salsiccia di Norcia € 9,50
Buffalo Mozzarella and Norcia Sousage
Boscaiola = Mozzarella, Misto Funghi con Porcini * € 9,00
Mozzarella, Mixed Mushrooms with Parcini
Pugliese =« Mozzarellg, Cipolla Rossa, Olive, Pomodorini € 8,50
Mozzarella, Red Onion, Ofives, Cherry Tomatoes
Violetta « Mozzarella, Melanzane e Pan Grattato (contiene glutine) € 750
Mozzarella, eggplant, bread crumbs (contains gluten)
Capricciosa = Mozzarella Prosciutto Cotto Carciofi E Funghi Champignon € 8,50
Mozzarella, Baked Ham Artichakes And Mushrooms Champignon
Biancaneve « Mozzarella Philadelfia ,ProsciuttoCotto e Olive Nere € 8,50
Philadelphian, Mozzarello, Baked Ham, Black Olives
Principessa » Mozzarellg, ProsciuttoCrudo di Parma e Panna € 9,00
Mozzarello, Parma ham and Cream
Ortolana » Mozzarella, Zucchine, Melanzane e Pangrattato (contiene glutine) € 8,00
Maozzarello, Zucchini, Aubergines and Bread crumbs (contains gluten)
Birbantella « Mozzarella, Formaggio Cantadou ,Rucola e Noci € 8,50
Mozzarella, Cantadou Cheese, Rocket and Walnuts
Crudaiola « Mozzarella, Rucola, Pomodorini e Ricotta Salata € 8,50
Mozzarella, rocket, Cherry Tomatoes and Marzotica Ricotta
Casereccia « Mozzarellq, Philadelfia , Pomodorini al Forno e Origanoc € 8,50
Mozzarella, philadelfia, Baked Cherry Tomatoes, Oregano
Mattarella « Mozzarella, Salsiccia di Norcia, Funghi Champignon, Emmental,
Rucola e Pomodori € 10,00
Mozzareilo, Sousage from Norcio, Champignon Mushrooms, Emmentol, Rocket, Tomotoes
Rucolina « Mozzarella, Tonno, Rucola @ Pomodorini € 8,50
Mozzarella, Tung, Rocket and Cherry Tomato
Zuccotta « Mozzarella, Zucchine, Philadelfia e prosciutto Cotto € 8,50
Mozzarella, Zucchini, Philadelfia and baked ham

Impasti Alternativi “72 Ore Con Lievito Madre”
{contengono: farine di grano tenero e di frumento tenero, acqua, sale, lievite, olio ev.o.
e tracce di semi di sesamo, lattosio, frutto a guscio).

Dough 72 Hours With Mother Yeast, (soft wheat flour and soft wheat, water, salt, yeast, oil, ev.o.)
The underlined product can cause allergies and / or intolerance

PIZZE BIANCHE

Piccantina « Mozzarella, Nduja, Melanzane, Emmental, Basilico € 9,00
Ndujo, Mozzarella, Aubergines, Emmental, Basil
Parmiele « Mozzarella, Capocollo di martina franca, Valeriana ,Noccicle e Miele € 9,50
Mozzarello, Coppa di Parma, Valeriana, Hozelnuts and Honey
Giopa » Mozzarella, Prosciutto Crudo di Parma, Rucola, Pomodorini e Grana € 10,00
Mozzarella, Parma Ham, Rocket, Cherry Tomatoes and Grang
Autunnale « Mozzarella, Gorgonzola, Noci e Miele € 8,50
Mozzarella, Gorgonzola, Walnuts and Honey
Granulosa =« Mozzarella, Burrata, Prosciutto Cotto e Granella di Pistacchi di Bronte € 9,50
Mozzarella, Burrata, Baked Ham and Bronte Pistachios Grain
Francese = Mozzarellg, Speck, Formaggio Francese € 9,00
Mozzarella, Smoked Bacon, French Cheese
Terra Nostra = Mozzarella, Burrata, Pomodori sottolio, Valeriana e Mandorle € 9,50
MOZZARELLA BURRATA, Tomates in oil, Valerianand Toasted Almonds

ANTIPASTI

Selezione di antipasti dello chef" 5 portate®  Chef's selection of appetizers " 5 courses "
Tradizione gourmet €30 (per 2 persone) Gourmet tradition €30 (for 2 person)

Patate al forno alla buccia, salsa cheddar e pancetta croccante affumicata €7
Baked potatoes in their skins, cheddar sauce and crispy smoked bacon
Sgagliozze «Polenta Fritta» €7

Sgagliozza is a dish from Bari. It is a square or rectangular piece of fried polenta
Pettole, mascarpone e prosciutto crudo di Parma «Prosciuttificio Capanna» €7
Pettole, mascarpone and Parma Ham from «Prosciuttificio Capannan»

Bombette di bacon al ragu €8
Bacon bombettes with meat sauce

Tagliere di capocollo e burratine di Andria €8
Platter of capocollo and burratine from Andria

PASTA

Capunti crema di zucca funghi cardoncelli e pecorino Sardo €13
PASTA WITH CARDONCELLI MUSHROOMS, PUMPKIN CREAM AND PECORING CHEESE FLAKES

Tagliolini con scampi e pomodorini cigliegino €13
TAGLIOLINI WITH SCAMPI AND CHERRY TOMATES

Tagliolini con le cozze €13
TAGLIOLINI WITH MUSSELS AND EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

PESCE

Gamberoni alla griglic €14 BIG PRAWND

Crata €14 SEA BRAWNS GRILLED

Spigolo €14 SEA BASS GRILLED

Tataki di tonno con salsa di barbabietola e cipolla rossa caramellata €14
TATAK! OF TUNA FISH WITH BEET SAUCE ANDSWEET RED ONION

CARN E Braciolette della nonna fatte al ragl con bacon €13
BACON ROLLS WITH TOMATO SAUCE

Ristorante - Pizzeria

Tradizione gourmet



